Menus des écoles et accueils de loisirs
DU 1er AU 3 SEPTEMBRE
Mercredi
Taboulé (semoule BIO) ; Escalope de poulet au jus et haricots verts à l’ail ; Saint-Nectaire ; Pêche blanche.
Jeudi
Apéritif : jus d’orange / Melon ; Normandin de veau sauce barbecue maison et pommes noisettes ; Crème de gruyère ; Liégeois vanille.

Vendredi
Tomates mozzarella ; Filet de lieu sauce dieppoise et blé BIO ; Ananas au sirop d’orange/paprika et petit beurre.
DU 6 AU 10 SEPTEMBRE
Lundi
Salade piémontaise ; Cuisse de canard rôtie au jus et poêlée de légumes ; Bleu de Bresse ; Pomme.
Mardi
Pastèque ; Blanquette de veau et frites ; Emmental ; Mousse au chocolat.

Mercredi
Salade coleslaw ; Rôti de lapin aux pruneaux et petits pois ; Carré frais ; Tarte chocolat.
Jeudi
Crêpe au fromage ; Hachis parmentier et salade verte ; Fromage blanc aromatisé ; Pêche jaune.
Vendredi
Macédoine mayonnaise ; Pavé de saumon sauce crème et macaronis ; Morbier ; Raisin blanc.
DU 13 AU 17 SEPTEMBRE
Lundi
Pâté de campagne (R. de volaille) ; Navarin d’agneau et printanière de légumes ; Faisselle ; Prunes.
Mardi
Melon ; Omelette au fromage ; Courgette au gratin ; Sorbet.
Mercredi
Tomate vinaigrette au basilic ; Chipolatas (R. saucisse de volaille) et lentilles mijotées ; Tome blanche ; Compote pomme-framboise et boudoir.
Jeudi
Concombre à la crème océane ; Rôti de bœuf sauce au poivre et brocolis ; Yaourt aux fruits ; Pêche aux amandes.
Vendredi
Avocat / surimi mayonnaise ; Paëlla au poisson ; Babybel ; Paris-Brest.
DU 20 AU 24 SEPTEMBRE
Lundi
Trio de céleri rave, courgette et tomate ; Colombo de porc (R. de volaille) et pommes vapeur ; Samos ; Gaufre chantilly.
Mardi
Macédoine mayonnaise ; Lasagnes au bœuf ; Camembert ; Pastèque.
Mercredi
Salade martiniquaise ; Rôti de bœuf Orloff et purée Dubarry ; Tome noire ; Prunes.
Jeudi
Duo de choux ; Tomates farcies sauce tomate et quinoa BIO ; Port Salut ; Esquimau vanille.
Vendredi
Salade verte aux croûtons ; Filet de poisson pané et carottes au beurre ; Fromage blanc aromatisé ; Abricots secs.
DU 27 SEPTEMBRE AU 1ER OCTOBRE
Lundi
Salade de blé BIO aux petits légumes ; Filet de hoki et courgettes à la provençale ; Emmental ; Pomme.
Mardi
Concombre vinaigrette ; Quenelle de volaille sauce forestière et riz créole ; Vache qui rit ; Dessert tous fruits et Spéculos.
Mercredi
Salade d’automne ; Rôti de porc (R. de volaille) au jus et potatoes ; Carré du Poitou ; Cône vanille/chocolat.
Jeudi
Salade de betterave cuite BIO ; Boulettes de bœuf sauce andalouse et semoule BIO ; Cantafrais ; Raisins.
Vendredi
Haricots blancs Marocaine ; Filet de colin sauce normande et purée de carottes ; Yaourt ; Poire Williams.
